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Ficha Técnica 

 

AMASADORA PARA PRODCUTO CARNICO 

IBERCARN 

REF: 1965 



 FICHA TECNICA AMASADORA          

VACUUM MIXER     

                               Innotec Food Equipment Sl. info@innotecfood.es  + 34 606 20 77 35. www.innotecfood.com  
                    Oficinas Centrales, Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid).  

 

 

AMASADORA SIN VACIO IBERCARN  

 

• Amasadora perfecta e ideal para la producción de una amplia variedad de 

productos. 

• Satisface todos los requisitos esenciales de seguridad y de salud que le 

corresponden, habiendo sido diseñada y construida de acuerdo con las 

disposiciones, normas armonizadas y especificaciones técnicas 

• Maquina revisada, garantizada y reacondicionada.  

• Importante Mantenimiento y limpieza adecuados, 
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         DATOS TECNICOS AMASADORA SIN VACIO IBERCARN 
 
  

 
 
CAPACIDAD DEL DEPOSITO  

 
 
100 L. 

 
MOTOR PALAS   

 
2 CV. 1.500 r.p.m 

  
  
 
VELOCIDAD DE PALAS  
 
ACEITE REDUCTOR  
 
ESTADO DE LA MAQUINA  

 
28.57 r.p.m 0.74 m/s 
  
CEPSA HP-220 VISCOCIDAD ESO-16-19 
 
Revisada, garantizada y probada.  
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*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o variación del fabricante, 
carecen de valor contractual. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
MEDIDAS GENERALES AMASADORA AV-100 

 
MODELO  

A 
cm 

B 
cm 

C 
cm 

D 
cm 

E 
cm 

F 
cm 

G 
cm 

H 
cm 

I 
cm 

V-100 
 

61 90 123 194 - - - - - 
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*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o variación del fabricante, 
carecen de valor contractual. 
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